KURBIS-PERAN-COOKIES

Zutaten (fiir ca. 15 Cookies):
* 100 g weiche Butter
¢ 130 g brauner Zucker
* 100 g feines Kiirbispiiree
e 1TL Vanilleextrakt
¢ 2 TL Pumpkin-Spice-Gewiirzmischung
* 250 g Dinkelmehl (Type 630 oder 1050)
* % TL Backpulver, % TL Natron & % TL Salz
* 150 g gehackte Pekanniisse
* 150 g dunkle Schokoladenstiicke

Zubereitung:

1. Teig anrithren: Kiirbispiiree, weiche Butter, Zucker und Vanille glattrihren.

Mehl, Backpulver, Natron, Salz und Pumpkin-Spice-Gewtirz zugeben und nur

ganz kurz unterrthren.

2. Verfeinern & Kihlen: Niisse und Schokostiicke unterheben. 15 Kugeln formen

und fir ca. 30 Minuten in den Kihlschrank stellen.

3. Backen: Ofen auf 180 °C (Umluft) vorheizen. Kugeln mit Abstand auf ein

Backblech setzen, leicht andriicken und 12-14 Minuten backen.
4. Ruhen & Geniefden: Die Cookies 5-10 Minuten auf dem heifden Blech ruhen

lassen, bis sie etwas fester sind. Am besten noch leicht warm geniefSen!

Tipp: Gut zu wissen:
Du kannst die bendtigten 2
TL Pumpkin-Spice ganz

einfach aus 1 TL Zimt, ¥4 TL
Ingwer, % TL Piment und %

Der Teig muss in den
Kiithlschrank, damit die
Butter wieder fest wird. So
verlaufen die Cookies im

TL Muskatnuss selbst
zusammenruahren.
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Ofen nicht zu stark und
bleiben innen herrlich saftig!
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